Drattoria dall Oste

~

Gli Antipasti

Gran vassoio dell’oste (oste &RIFISEDE Y 5 HH)

Bruschetta pomodoro +~~ D7 B AT 4 —=

Il prosciutto e melone  EA & Ao

I Crostini Misti 7 = X7  —=0DRK V) Gb¥

I Crostini ai funghi Porcini "V F—=HD/uxX7 1 —=

L'Affettato misto Toscano con Crostini HEoNKEY T I I RT 4 —=DRKY
S¥okca
=

L'Antipasto dell’oste con salsiccia di Cinghiale, pecorino di Pienza, sott'olio
funghi Porcini, Melanzane, Pomodori e Carciofi Oste DRIZZDK Y GOV L
vyoFy, Xal—)F—X  FANVERLVF—=, FA kb, T—T 4 Fa—
7

La Bresaola in carpaccio con rucola e parmigiano 7 L 47 L Ly ao LIy
Y —/

La Verdura alla griglia con Cacio #73% & F— XD 7'V )L
L'Insalata di Mare #&fif -7 %
Carpaccio di salmone con burrata +—E> O/ Ny F 3 LT v T —FF— XKL

Il soute’ di cozze L—/VHD VT —



Le zuppe

La Zuppa Toscana di Verdure fresche #fif# 320D N A 7 —F A A —7
La zuppa di cipolla & A —7
La minestradi farro AUV hE (77 vn) ORA—F
Zuppa di funghi "V F—=HDA—7
Zuppa di pesce FADA—T
Zuppa di pomodoro ¥ FDA—7

I Primi Piatti

tt

Le Melanzane alla Parmigiana 723 & SV V% — /) F—ADOF—7 L fE

La Lasagna al forno 7/ =7 F4—7 X

Tortelli di patate alla crema di Tartufo U3 FD T v U R a7 7 U —24

Tortellini all bolognese FV7 v V) —= FAu—=yEAI—F/—2R

Ravioli Toscani burro e salvia N A/ —F AT 4 E—INR"FZ—YV—2
Ravioli gratinati al gorgonzola 7 "4 IANA Y —FF =D 7 7 4 A
Ravioli alla moda dell’Oste Oste 457 "4 U

Gnocchi alla bolognese == v ¥ AHAr—=yEAI—F/—X

Gnocchi alla sorrentina
=avx YylbrTga4—F (hvb, A7 V=L NIV y—)F—X)



Gnocchi ai quattro formaggi == >v% Uy bR T7Fvwy TV —R

Penne al Salmone X % HY—FL YV —2R

Penne ai quattro formaggi <% Uy R T7 4LV y VY —R

Risotto ai funghi Porcini U Y > N HFLAF—=FHDY/—X

Risotto ai quattro formaggi VY > Uy trT74 vy TV —2A

Spaghetti al Pomodoro e Basilico A /X7 w7 ¢ [~ K, R"UL

Spaghetti alla Carbonara 2 /X7 7 HILHRF—F

Spaghetti all’Arrabbiata 27 >v7 ¢ 7o I b7 —%

Tagliolini al Pesto # U 4 J —= NI ~_—RX KV —2R

Tagliolini ai funghi Porcini 7V &) —= KL F—=HDY—X

Taglioliniallanorma ¥ VA4 U—= 729, b~bh FTvVrlbvTY/—X

Spaghetti alle Vongole Veraci 7 U DA/XF w7 ¢

Spaghetti ai fruttidi Mare > —7—F X XX7v7 4

Risotto ai fruttidiMare > —7—F UY v |k

Tagliolini agli Scampi % U4V —= FE#HE LKL

Tagliolini al nero di Seppia ¥ 7 &0 ¥ V4 —=

Tagliolini all’astice (1/2 astice) ¥ U 4V —= F~—1 =zt (}H)



I Secondi Piatti di Terra

Scaloppine al vino o al Limone
THOMWGIY VT — TV —AFEIF LT A

Scaloppine ai funghi Porcini T40#Y)Y V75— HFLF—=HD/—R
Petto di Pollo alla mozzarella iR DY 7 — vV 7 Ly 7 F—XIRZ
Controfiletto di Manzo all’aceto balsamico ‘FAD X7 —F% N Iay—2
Controfiletto alla rossini FRADOAT—F% 1 v I —=Ji

Controfiletto al pepe verde FRDAT—F 7 U —r Ny =Rz
Controfiletto ai funghi porcini FHDAT—F KL F—=FHY—2R

Lombatina di vitella ai funghi porcini F*FOERDO AT —F FLF—=H/—2X

I Secondi Piatti alla Griglia

Bistecca nella Costola per una persona 500/550 GR
74 LY 2 TAR—V AT —F%  F— AHEH 500/550 77

Bistecca alla Fiorentina per due persone con filetto
T4 LY 2R TR—VAT—F B

Filetto di manzo alla griglia Ao ~7 4 LADZ Y L

Controfiletto di Manzo alla griglia 4~ D A7 —%

Controfiletto di bistecca alla Prataiola T " —> A7 —*% HLF—=HRx
Tagliata di Manzo con la Rucola e grana

FROAT—F NyaF JFITFF—RRR

Lombata di Vitella alla griglia 2 OfER O 7 ) )L

Petto di Pollo alla griglia DA D 7 U L

Bistecca di Suino alla griglia KRDOTAHA—2 27 —F



I Secondi Piatti di Pesce

Orata al cartoccio con Patate, Pomodoro e Olive nere
il U, b~ b, 2V —TOaHbEX

Calamari, Gamberi e patate fritte 7 7, &, UxBFEO7 Y v b

Trancio di Salmone* alla griglia *—E . OV 5D 7V v

Pesce alla griglia 2> 7'V v

Il branzino al sale con verdure al vapore A XX 0DIFELHEE  RAVEFERZ

I gamberoni imperiali alla griglia /5D 7 U )L

L'Insalateria

Insalata Caprese 7 7L —% (b~ b, TEvV7r L v TF—X NRUNL)

Insalata Tonnata con insalata mista Pomodoro, Mozzarella e Tonno < v 7 X
FZH, hv b BT Ly TF—X —FF

Insalata dell’Oste insalata mista, Zucchine grigliate,Carciofi, Prosciutto cotto e
Pomodorini Oste 47 % Xo ¥ —=J UL T—FT4Fa—7 nh I=
k= b

I Contorni

Insalata Mista di Stagione < v 7 247 %

Insalata di Rucola pomodorini e parmigiano
NyaZz I=hvw b S IVY— ) T=AOYTH

Insalata di Pomodori e basilico ~~ & XU L Z &

Patatine fritte 7 7 1 K7 I

Patate al forno U3\ b4 —7 U hEE

Spinaci *saltati all'olio bono I 9 1WA EDRA N, F VU —T 4 A NIRZ

Fagioli all’'olio bono o all’'Uccelletto WA ITAT DAY —7F A VIRZ

Asparagi* con Limone eolio 7 A/ XT A LEL | FAINVIKZ
Asparagi* alla Parmigiana 7 AN H A NE— S I Ty — /) F—RIRR
Funghi Porcini Trifolati &~/ F—=HDA 7 1 X

Verdure alla griglia 27320 7' U 1



Le Pizze

Pizza Margherita ~F~ ., £y Y7L v 7

Pizza Salsiccia
k~hF, EvVrlby7, Y—k—T

Pizza Capricciosa b~ b, NA, vy v a—A U — AU —
T T =T 4Fa—7

Pizza4 Stagioni F~ K, Ty V7L v T NA vy ia/l—LAh
FV—T, T—T4Fa—7>

Pizza 4 Formaggi
r~ b, EvVYrly T, TA—F—X Ral—/)F—X

Pizza Vegetariana
F~h EyY7lLyT, TA ATV

Pizza Prosciutto cotto e funghi champignon
P~ b BV 7Ly T, NA YT a/b—A

Pizza dell'Oste , , Scamorza , Pomodori, rucola e prosciutto crudo
Oste Ff#d Pizza AWENY 7 F—X < b, 7L FEANA

Pizza Gorgonzola e Radicchio rosso /L 3 Y —FF—X  JRFaV

Pizza Verace, pomodorini, mozzarella di Bufala
KEEYY 7Ly T, I=hvh

Pizza Diavola ~~ ~, Ty Y7yl w7, BEU¥H I

Pizza Bella Napoli Acciughe Capperi
c~ b BEvYrlbyT TrFat Fy/—

PizzaTonnoeCipolla N~ F, Ev VYV 7y L v T v —FF ER

Pizza ai fruttidi Mare ~~ ., A—/LH, TH U W&, Xt
Pizza maialona ~~ F, TV 7L vT NA, BEUEHII . V—

TV AP

Calzone Montanara, Salamee Funghi £t > 7L v 7  F~v |, $7 3
RS V= N

*alcuni prodotti per motivi di irreperibilita potrebbero essere congelati
—previusly frozen product



Bar & Caffetteria

Vino della casa 1/4

Vino della casa 1/2

Vino della casa 1 Litro

Acqua Minerale Y2 Bottiglia

Acqua Minerale 1Litro

Bibite in Lattina (coca,sprite,fanta,lemon soda ,ice the’)
Birra alla Spina cl.0,20

Birra alla Spina cl.0,40

Birra Italiana cl. 0,33

Birra Italiana cl. 0,66

Birra Estera cl .0,33 (beck’s ,stella artois,guinness)
Succhi di frutta

Spremuta di arance (fresh orange juice)
Caffe espresso

Caffe’ decaffeinato

Caffe’ corretto

Caffe’ d'Orzo

Cappuccino

Tea e Camomiilla

Aperitivo

Amaro

Grappa bianca

Grappa barrique

Distillati

Cognac

Whisky

Tasse e Servizio €.2,00 a Persona

(B - ¥ - B— A1$E€.2,00)



Srattoria dallOste

{ J { J ® o { J o
Piatti tipici toscani
L'Affettato misto di salumi toscani F 2T —FpE 4T 3. ALKV SbE

La Ribollita toscana V vy —%

Il Crostone Toscano 7oz —= (IFv)

Pici all’Anatra Muta <z ¥ v—5 By—=x
Le pappardelle al sugo di capriolo <y 15y L FERY—%

Tortelli di patate al Cinghiale 17>V Ui Hy—=

Rigatoni di pasta fresca con funghi porcini e crema di tartufo nero
2y UV b—= FF—=H HbVar J7J-LY—X

Ossobuco di Vitella alla fiorentina 7 1L > V=R Ao+ y V7 va

Ossobuco di vitella ai funghi porcini
FRDF YV T ya R F—=HY—2

Trippa alla fiorentina +~V v/ ¢ 7 LY@

Il peposo all'imprunetina con fagioli olio
FRBIBEIAZ. AWVAT VTR

La Tipica bistecca alla Fiorentina
con filetto (950/1100 GR)



